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und herzlich Willkommen!

Alle unsere Speisen werden aus besten Zutaten
und mit viel Sorgfalt stets frisch zubereitet.
Geniel3en Sie diesen hohen Standard und lassen

Sie sich verwohnen!

Bella Italia in Emsdetten.

TRATTORIA @%‘2@@ DA LUCA




-

Prosecco 0,1 4,50€
Aperol Spritz 0,2 8,00€
Sarti Spritz 0,2 8,00€
Limoncello Spritz 0,2 8,00€
Limoncello Pink Grapefruit 0,2 8,00€
Hugo 0,2 8,00€
Gin Tonic 0,2 9,00€
Gin Limone 0,2 9,00€
Martini Bianco 4cl 5,00€
Campari Orange] 0,2 6,50€



dipasti /| frapeisen

Zuppa di Pomodoro 7,50€
Tomatensuppe
Zuppa di Cipolla con Crostini 8,50€

Zwiebelsuppe mit gerdstetem Brot™'

Vitello Tonato 16,50€

Kalbfleisch mit Thunfischsauce  und Kapern, dazu hausgemachtes Brot

Carpaccio 16,50€

Rohe Rinderfiletscheiben mit Parmesan und Olivenol, dazu hausgemachtes Brot

Bruschetta Tonno 7,00€

Gerostetes hausgemachtes Brot " mit Thunfisch und Zwiebeln

Bruschetta classico 6,50€

Gerostetes hausgemachtes Brot” mit Tomaten, Parmesan und Basilikum

Antipasti misti della Casa 14,50€

C,B,D,G.N

Hausgemachte italienische Vorspeisen, dazu hausgemachtes Brot

Gambas Aglio, Olio 15,50€

Gambas in Olivenol gebraten mit Knoblauch, dazu hausgemachtes Brot

Rucola e Mozzarella con Pomodori 11,50€

Mozzarella® mit frischen Tomaten auf Rucola mit Basilikum, dazu hausgemachtes Brot

Hausgemachtes Pizzabrot 8,50€
dazu Knoblauchdip

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene siche letzte Seite der Speisekarte.



Antipasti 16,50€

Salat mit gebratenem Gemiise und Parmesan

Tonno 16,50€

Salat mit Tomaten, Thunfisch,D Gurken, Ei,C Kéise,G Oliven und Zwiebeln

Salento 17,50€

Salat mit Tomaten, Gefliigelstreifen, Parmesan,” Paprika und Gurken

Salmone 17,50€

Salat mit Lachs,D Oliven,4 " Tomaten und Gurken

Manzo 18,50€

Salat mit Tomaten, Rinderfiletstreifen, Parmesan,G Paprika und Gurken

Dressing nach Wahl
Ol/Essig e French™ e Joghurt"

Zu unseren Salaten wird hausgemachtes Brot™ gereicht.

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene siche letzte Seite der Speisekarte.



Pae

Bella Italia 11,00€
Tomatensauce, Schinken,z Pilze und Kise °

Vegetaria 12,50€
Tomatensauce, Paprika, Zwiebeln, Pilze, Spinat und Kése

Gorgonzola e Spinaci 12,00€
Tomatensauce, Gorgonzola, Spinat und Kése

Diavolo 11,50€
Tomatensauce, scharfe Salarni,l‘z'4 Zwiebeln und Kise

Hawai 11,00€
Tomatensauce, Schinken,2 Ananas und Kise "’

Tonno 11,00€
Tomatensauce, Thunfisch,  Zwiebeln und Kise *

Quattro Stagioni 12,50€
Tomatensauce, Paprika, Pilze, Artischocken, Schinken” und Kise °

Caprese 12,50€
Tomatensauce, Mozzarella,G frische Tomaten und Basilikum

Frutti di Mare 13,50€
Tomatensauce, Meeresfriichte ’ und Knoblauch

Alla Panna 16,00€
Tomatensauce, Gambas in Sahnesauce und Kise

Carpaccio 16,00€
Tomatensauce, Rindfleisch, Rucola, frische Tomaten und Parmesan

Parma 16,00€
Tomatensauce, Parmaschinken, Rucola, frische Tomaten und Parmesan’

Salento 14,00€
Tomatensauce, Sallarni,lm4 Kapern, Sardellen,D Olivenf'SArtischocken und Kiise

Apulia 16,00€
Tomatensauce, Parmaschinken und Biiffelmozzarella

Vitello 16,00€

Tomatensauce, Vitello Tonato, Thunfischsauce und Rucola

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene siche letzte Seite der Speisekarte.
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Spaghetti alla Cabonara 13,50€

Spaghetti M mit Ei,C Schinken und Sahnesauce

Spaghetti Vegetale 15,50€

Spaghetti *“ mit Gemiise und Tomatensauce

Spaghetti alla Puttanesca 15,00€

Spaghetti M mit Sardellen,D Oliven,A'5 Kapern, Paprika und Tomatensauce

Spaghetti alla Matriciana 13,50€

Spaghetti ~ mit Speck,z’3 Zwiebeln, Peperoncino (scharf) und Tomatensauce

Spaghetti Frutti di Mare 15,50€

Spaghetti *“ mit Meeresfriichten. ~" Knoblauch und Tomatensauce

Spaghetti mit Gambas 19,50€

Spaghetti * mit Gambas’ in Cognacsofle

Spaghetti Aglio, Olio Peperoncino 13,00€

Spaghetti M mit Knoblauch, Olivenol und scharfer Peperoni

Tagliatelle al Gorgonzola e Spinaci 14,00€

Tagliatelle ~ mit Gorgonzola,G Spinat und Sahnesauce .

Tagliatelle al Salmone 15,50€

Tagliatelle *“ mit Lachs” und Tomatensauce

Tagliatelle al Manzo 17,00€

Tagliatelle *  mit Rinderfiletspitzen und Tomatensauce

Tortellini alla Panna 14,00€

Tortellini** “mit Schinken und Sahnesauce °

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene siche letzte Seite der Speisekarte.
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Penne al Arrabiata 13,00€

A.C a o o
Penne  mit Zwiebeln, Peperoncino (scharf) und Tomatensauce

Penne Vodka 16,50€

Penne™“ mit Garnelen,” Vodka und Sahnesauce ©

Penne al Pollo 16,50€

Penne” mit Gefliigelbrustfilet und Tomatensauce

Orecchiette Salento 16,50€

. A, C . . L12.4
Orecchiette  mit weillen Bohnen, scharfer Salami  und Tomatensauce

Lasagne al Forno 14,50€

Uberbackene LasagneA'CG mit Bolognesesauce

Gnocchi Vegetale 15,50€

KartoffelkloBchen mit Gemiise und Tomatensauce

Gnocchi Gorgonzola 13,50€

KartoffelkloBchen mit Gorgonzolasauce

frisch geriebener Parmesan zur Pasta 2,00€

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene siche letzte Seite der Speisekarte.



(e /€ Jlesch

Bistecca di Manzo Pfeffersauce 33,50€

Rumpsteak gegrillt mit Pfeffersauce, dazu Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Bistecca di Manzo Krauterbutter 32,00€
Rumpsteak gegrillt mit Krauterbutter, dazu Gemiise und Rosmarinkartoffeln

Tagliata di Manzo 36,50€
geschichtetes Rinderfilet mit Rucola, Parmesan, Crema Balsamico dazu

Rosmarinkartoffeln

Filetto di Maiale 25,50€

Schweinefilet mit Gorgonzolasauce “ und Gnocchi

P/ Y

Salmone alla Griglia 24.90€

Lachsfilet gegrillt mit gemischten Salat

Tagliata di Tonno 277,90€
geschichteter Thunfisch mit Rucola und Spaghetti, = Aglio Olio

Tonno alla Griglia 26,90€
Thunfischfilet gegrillt mit Spaghetti,A'C Aglio Olio

Gambas alla Griglia 29.,90€

Gambas (500 Gramm) gegrillt mit gemischten Salat, Brot und Knoblauchdip

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene siche letzte Seite der Speisekarte.
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Tiramisu

Hausgemachtes italienisches Dessert

Panna Cotta
Sahnedessert * auf Fruchtspiegel

Espresso

Doppio Espresso
Espresso macchiato
Cappucino

Kaffee

Tee

Die Kennzeichnung der Zusatzstoffe und Allergene siche letzte Seite der Speisekarte.

8,50€

6,50€

2,50€
3,50€
2,90€
3,20€
2,90€

2,90€



Dot | Lok

Grappa de la Casa 2cl 3,50€
Cafe Grappa p/d | 3,50€
Ramazotti 2cl 3,50€
Ramazotti Crema pA | 3,50€
Crema Alpina 2cl 4,50€
Limoncello 2cl 3,00€
Amarillo 2cl 3,00€
Sambuca pA | 3,50€
Café Sambuca 2cl 3,50€
Frangelico p/d| 3,00€
Marsala 2cl 2,50€
Vecchia Romagna p/d | 5,50€
Mettinger 2cl 1,50€
Fernet Branca 2cl 3,00€
Fernet Menta 2cl 3,00€



o Lellla

Bianco / weil3 je 0,2
Pinot Grigio
Chardonnay

Hauswein

Rosso / rot je 0,2
Merlot
Primitivo

Hauswein

Weinschorle

RGRE

Fragen Sie uns gerne auch nach weiteren Weinen.

7,00€
7,00€
7,50€

7,00€
7,00€
7,50€

6,00€
7,00€



Bevanlle / (fetacke

1,3,6

Cola, Fanta, Sprite, Mezzo Mix, Cola Zero 0,21
Apfelschorlez 0,21
Safte Orange / Apfel 0,21

Fruchtschorlen Landlust 0,33l
Johanna / rote Friichte / Holunder / Rhabarber

Ginger Alez, Bitter Lem0n7, Tonic Water, Soda Water 0,21

Acqua Morelli - Mineralwasser 0,251/ 0,751

e/ Byer

Veltins vom Fass 0,3

Alster, Tango 0,3

Birra Moretti (Flaschenbier) 0,33

Veltins alkoholfrei / Alster alkoholfrei (Flaschenbier) 0,33
Potts / Altbier (Flaschenbier) 0,33

Maisel’s Weisse Weizen / alkoholfrei (Flaschenbier) 0,5

Malzbier (Flaschenbier) 0,33

2,90€
2,90€
3,60€

4,20€

3,20€

2,80€/6,50€

3,60€
3,60€
3,90€
3,70€
3,70€
5,40€

3,50€



Zum Nachtisch hat Luca eine Uberraschung fiir dich!




Kennzeichnung der Allergene:
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Glutenhaltiges Getreide

Krebstiere

Eier

Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse
Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schalenfriichte (Erd-, Hasel-, Wal-, Paraniisse, Mandeln)
Sellerie

Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
Schwefeloxid und Sulfite

Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Kennzeichnung der Zusatzstoffe:

~N O W»n B~ W

mit Farbstoffen

mit Konservierungsstoffen
mit Antioxidationsmittel
geschwefelt

geschwirzt

koffeinhaltig

chininhaltig



